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(mocmosblil x1e6, muzposas Kpesemiad, UKpa KpacHas, MsazKull meopodcHbLil Chip)

f

“Cenénoyka nop BoLO4KY” 100,/100/30 17,30
(dpune cenvou “Mamuac”, kapmodenvHole 00ALKU dcaperble, AYK MAPUHOBAHHDLL)
Macruwte xosogrite Jarycku
- SI3bIK 3a7TMBHOM 100/50 10,50
(a3bLK 20850CUTL OMBAPHOTU, MACHOT AAHCNUK, NOMUIOP CBedcUll, 02ypel; ceedcutl, coyc “Xpen”)
‘Dute MU 3/IMBHOE 100/50 6,80

" (pune kypunoe omeapHoe, MACHOT AAHCNUK, NOMUDOP Ceedcuil, 02ypey, caedicuil, coyc “Xpen”)
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Putdhute XoogHite JAKYCKIL |
BpyckeTTa ¢ KpaCHOU UKPOU U INUMOHOM 20/10/5/5 17,50
(6azem, kpacnas uxpa, MAca0 CAUBOUHOE, JTUMOH CBeNcUL) a)
BpyckeTTa ¢ KpacHOU pbIO6oi
1 MSITKAM CBIPOM 20/15/10/5 5,40
(6azem, n0cocsb C./Co., cblp MeopodcHblll “Kpem-uus”, TumoH ceexcutl)
KaHare ¢ TUrpOBOI1 KPEBETKOM 1 KPACHOM UKPOWA 40 8,00

TaprasieTka C TUrPOBO#1 KPEBETKOM
1 4EPHOM UKPOY 15/10/20/5/5 11,00

(mapmanemxa necouHas, MU2POBAA KPeBEMKA, UKPA “épras” umumanus,
Cculp meopodcHblll “Kpem-uus”, coyc caadkuil “Ceum wuau’)

TurpoBas kpeBeTKa B naHuposke “ITanko”
¢ coycoM “Yuarun” 40/10 5,30

(muzposas kpesemxka, nanupoexa “Ilanko”, coyc “Yuazu”)

BOKKOHYMHU U3 cajisiMU ¢ CbIpoM “Maacnam”

) VI ODEXOBBIM COYCOM 40 3,00
(camumu colp “Maacdam”, momam ueppu, coyc “Opexoso-KyHucymHuiil”)
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PyneTuky u3 BETYMHBI C CHIPHBIM MYCCOM 50 3,40
(eemuuna 1 /8, colp noymeépovlil, mationes, AU omeapHoe, HeCHOK)

[TIpoduTpOsbL C BETYMHON M KOPHUIIOHAMU 50 3,90
(npodpumpony, noseHdsuua K,/8, colp meopodcHbLll “Kpem-uus”, KOpHUWOHbBL MAPUHOBAHHBLE)

TapraneTka C BAJIEHOW KyPpUHOM I'PYIKOMN
1 TBOPO>KHBIM CHIPOM 15/ 15‘(/20/5/5 4, 80 é‘

(mapmasemia necouHas, Quie KypuHoe esieHoe, Colp meopodcHulil “Kpem-uus Y
coyc caadkuil “Ceum yuau’, MAcAUHbL)

3aKycKa Ha IINaXXKe ¢ BETYNHON qy
M MUMHU MOLIAPEJIsION 15/10/20/5/5 9,00

(kap6oHad K /8, Cblp MUHU MOUAPEANA, MACAUHDL, OLUBKU)

MsicHas Tapenka 200/50 18,00

(eemuuna 8/x, “Tocmuney, om 6aéywru’, 6exon, caramu, coyc “Xpen”, coyc “T'opuuya”)

0bownie xoswogHite JaKycKu

Pynetuk u3 6aKknaxkaHa ¢ CBIPHbIM MyCCOM 50 3,00
(6axaadcan, colp noaymeépouiil, malioHes, AUUO OMBAPHOE, HECHOK)

3aKycKa Ha MIaxkKe ¢ Tomatamu “Yeppu”
1 MMHU MOLIapeJsoi 50 6,00

(momamat “Yeppu”, culp munu moyapeand, coyc “Ilecmo”)

OBOILIHOM CET C 3€JIEHBIO 210/30 9,40

(momam ceedxcuil, 02ypey, ceedxcull, nepey, Ceexcull, 3esleHd yKpona, 3esleHd nempywru,
MACUHDBL, OSTUBKU)

MaprHOBaHHbBI CET C ONSATAMU 220 15,90

\‘v(momamu ‘Ueppu” MAPUHOBAHHBLE, KOPHUWLOHBL MAPUHOBAHHBLE, ONAMA MAPUHOBAHHDLE,
Canam us Kanycmal, MACIUHBL, OSUSKL)

—

\ Cutprine XowogHte JaKycku

-CpIpHas mmnaxka ¢ BUHOTpPagom 35 3,30
~ (cop “Maacdan’, colp “Ueddep”, 6uno2pad ceedicuil, coyc)

Hpod)mpom; C MSITKUM CBIPOM
\yu Tomaramu “Yeppu” 50 3,00

1 (mpopumpons, cvlp meoposcbiil “Kpem-uus”, seiens yrpona, momam “Ueppu” ceesicuti)
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CBIpHBIN CET C MELOM M BUHOTPAZIOM 15b/ 90

(cotp “Yeddep”, colp “Maacdam”, cvip svidepacannuiil “Ilapmesan”, colp “Gema’,
cvlp “Poccuiickuil, MED HAMYPANBHBLU, BUHOZPAD, MUHOALb)

Cananus

dupMeHHBIN cTerK-canaT “KynanuHka”

CO CJIMBOYHBIM KPEMOM U3 XpPEHA 230
(mAaco 208A0UHBL AcapeHoe, BeMUUNA K,/8, MOMAMbL CBEdICUE, 02YPUbL KOHCEPBUPOBAHHDLE,
JYK MAPUHOBAHHDLIL, cOYC “CAUBOUHDIU KPeM U3 XpeHa”)

Canat “Benopycckuii [Tapux” ¢ IbIIIIEHKOM

1 OBOLIAMU B CTUJIE KPUCIIU 200
(pune xypuroe omeapHoe, WAMNUHLOHDL MAPUHOBAHHDBLE, 02YPUbL MAPUHOBAHHDBLE,
LYK dcapenblll, MOPKOBb JcapeHas, WAMNUHbOHDBL Jicapersble, coyc “Tap-map”)

Canat ¢ KopHUIIOHamMu U coycoM “Kap6onapa”
“Tlo-6enopyccku” 170

(maKoMb 6edpa ULINIEHKA OMBAPHAA, BEMHUUHA K /6, ONAMA MAPUHOBAHHDLE,
KOPHUWOHbL MAPUHOBAHHDLE, CHLP NOAYMBEPILLU, coyc “Kapborapa”)

Canar “Lle3app” co cnaboconénpim jococeM 260
(muecmova canama, coyc “Liesapv”, 10c0Ch CIAO0CONEHDLIL,

Canart “lle3app” ¢ Kypulei 270

(rucmua canama, coyc “Liesapv”, pune KypuHoe dcapeHoe,

Canart “I'peuecknit’ 215

(mucmova canama, momam ceexcuil, 02ype, ceedcull, nepe, ceedcutl, LyK KPacHsill,
cuip “Gema’, macaunel, 3anpaska 0as carama)

b Topsauue aKycku

- CeipHble nasioyku ¢ coycom “Hapmapa6” 150/30
'\\ (colp noymeépauiil, nanuposka “Tlanko”, coyc “Hapwapad”)

!
/“HarreTtchbl KypuHsie ¢ coycom “Tap-Tap” 100/30

"~ (puse kypuroe, nanuposka «Ilanko», coyc «Tap-map»)

< )Ky/beH rpuGHO¥ B TapTaleTKe 50

|} (mapmanemxa necounas, WAMNUHbOHbL dcapeHble, AYK AcapeHblil,
%4’ coyc “Bewiament”, colp NOAYMEEPObil
' b

o)
g-

cuip svidepacanHbiil “Benopycckutl napmesan”, moumamst “Yeppu” ceedcue, AliUo nepenesunoe)

cbvip svlidepacanHbiil “Beaopycckutl napmesan”, momamst “Yeppu” ceedxcue, AlU0 nepeneaunoe)

9,50

24,40

20,00

10,00

12,00

7,70

2,00
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XKynbeH u3 nTuipl ¢ rppubamu B Tapraserke 50 2,60

(mapmasemxa necouHas, WAMNUHLOHDL HcaPeHBle, LYK HcapeHblil,

MaKomb 6edpa Kypuras omeapras, coyc “bBewamens’, colp nosrymeépoviii) PN

®ue 6es101 pbIObI B TEMITYPHOM KJISIpe
c coycom “Tap-tap” 100/30 6,30

(pune xexa, memnypHolll kaap, coyc “Tap-map”)

KpeBeTku Ha mnaxke 60/20/4 22 00 (\‘
(ereemKu muepossvie, MacaAuUHbL, OAUBKU, ]ll,LM.O’H.) Y
®une “Ckaska’ 240 10,00 4;

(pusne nmuypl, WAMNUHLOHDBL, CMEMAHA, GAUHUUK)

Topsauue o.uoga

duie xeka, 3ereyeHHoe C rpubamu 165 15,20
(pune xexa, WAMNUHLOHDL, LYK)

doperp, 3aneyeHHas ¢ UKOpHbIM coycom  130/50/2/14 47,50

(pune nococs, cmemana, ukpa sepHucmas, AUMOH)

HyaT 6€J1011 U KpaCHOM pPbIObl HA OBOIHON MOAYIIKE
¢ coycom “T'omnanpes” 120/150/30/40 32,00

(pune xexa, pune nococs, kanycma 6POCCENLCKAS, MOPKOBL CEEHCAS,
coyc “Toanandckutil” ]LU.MOH)

dopeb, 3anieyeHHas ¢ opouiamu B ¢posere 290 63,00
(priba, momam, Ly, WAMNUHLOHBL, Nepey, CAA0KULL, MACA0 paAcmumensHoe, JUMOH)

Kotnera KypuHas “ILe—BOJIm?I” C MATBIM KapTodeseM
1 coycom “Tap-Ttap” 150,/150,/30 14,20

(), (pure KYPUHOE, MACJI0 CUBOUHOE, 3EJEHD NeMPYULKU, “HeCHOK Coedcull,
nanupoexa “Tlanko”, kapmogeasb omeapHoll moa00dol, coyc “Tap- map”)

| Lpini€HOK B MUHJIAJIE C BUIIHEBOM I71a3yPhIO
1) 1 MUKC-canaTom 200,/100/30 28,00

! \pune kypunoe 8 mundane dcapeHoe, coyc “Buwnésas 2nasypv’,
- | ,mukc-canam, momamol “Ueppu”)

_ KypuHbie TOMTUKU B GEKOHE C pUCOM
</ -1 OBOIIIaMU 130/120 16,70

|| (kypunoe due, GexoH ¢/K, MOPKOED, UYKUHL, NEPEY, PUc, COyC)
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dusie-MUHBOH 13 FOBSIIAHbI
C OBOLIAMU I'PUJIb 130/130/120 33,00
(8blpesKa 20850UHbL, BAKAANCAH, UYKUHU, Nepel, WAMNUHBOHDL ceedcue '/7‘

momamaul “Yeppu”, coyc “Iemuznac”)

Creiik “lllato6puan” ¢ kaprodenem “Pémru” §
1 TIEPEYHBIM COYCOM 150,/100/60 33,50

(8blpesKa 208A0UHbL dcapeHan, KAPMODEnb HAPeHbLiL,
coyc “ITepeunniil”, moumamet “Geppu” ceedxtcue)

i

CTelK U3 CBUHUHBI Ha TPUJIE C IIEPLEM
Y IIaMIIMHbOHAMU 150,/100/30 28,00
(ceunas welka dcapenas, nepey, Iapervlll, WAUNUHbOHDL HcaAPeHble, 45
/

coyc “Opexoso-KyHIUCYMHbLlL")

MeanbOHbI U3 CBUHUHBI C KAPTODETbHBIMY J0JIbKaMU
“Tlo-Texaccku” 100/50/100/30 26,70

(8blpeska ceuHUHDL, Colp “Mouapeara’, kapmodenvHbie 00bKU,
coyc “Topuudnbil”)

By>keHrHa 13 CBUHUHBI C KAPTOQEJIbHBIM ITI0pe
1 IEPEYHBIM COYCOM 150,/150/30 21,50

(ceunas wetika saneuenHas, kapmodgeavroe niope, coyc “Tlepeunwiil”)

Taprupet
Kaprodens ¢ppu 200 9,00
KapTodenbHble 10IbKU 200 10,00
KapTodeins, 3anie4eHHbIl B CMeTaHHOM coyce 230 6,50
["apHup uBEeTHON 200 9,00
1
)\ Asedody.nounite uzgeus
|| Barer 50 0,40
* Baret Témublit “Jlyuéca” 50 0,40

)
\\ A
\{}, OxonuameAvHblll pacuém ocyujecmersemcs no yeHam, 0elicmeyioujum Ha dens nposedeHus 06cAYICUSAHUS.
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	Ресторан “ЛУЧЁСА”
	БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
	Рыбные холодные закуски
	Мясные холодные закуски
	Брускетта с красной икрой и лимоном             20/10/5/5      7,50
	Брускетта с красной рыбой
	и мягким сыром                                                      20/15/10/5   5,40
	Канапе с тигровой креветкой и красной икрой        40          8,00
	Тарталетка с тигровой креветкой
	и чёрной икрой                                                  15/10/20/5/5    11,00


	(филе сельди “Матиас”, картофельные дольки жареные, лук маринованный)
	Язык заливной                                                  100/50                 10,50
	Филе птицы заливное                                     100/50                  6,80
	(филе куриное отварное, мясной ланспик, помидор свежий, огурец свежий, соус “Хрен”)
	Боккончини из салями с сыром “Маасдам”

	и ореховым соусом                                          40                          3,00

	Рулетики из ветчины с сырным муссом                   50            3,40
	Профитроль с ветчиной и корнишонами                 50            3,90
	Тарталетка с вяленой куриной грудкой

	и творожным сыром                                 15/15/20/5/5             4,80
	Закуска на шпажке с ветчиной
	и мини моцареллой                                  15/10/20/5/5             9,00


	Овощные холодные закуски
	Сырные холодные закуски
	Рулетик из баклажана с сырным муссом                   50           3,00
	Закуска на шпажке с томатами “Черри”
	и мини моцареллой                                                        50           6,00

	Сырная шпажка с виноградом                                      35          3,30
	Профитроль с мягким сыром
	и томатами “Черри”                                                         50          3,00

	Сырный сет с мёдом и виноградом                   150/90           17,50

	Салаты
	Горячие закуски
	Фирменный стейк-салат “Купалинка”
	со сливочным кремом из хрена                          230                18,60
	Салат “Белорусский Париж” с цыплёнком
	и овощами в стиле криспи                                   200                14,00

	“По-белорусски”                                                     170                   9,50
	Салат “Цезарь” с курицей                                     270                20,00
	Салат “Греческий”                                                  215                 10,00
	Сырные палочки с соусом “Наршараб”          150/30             12,00
	Наггетсы куриные с соусом “Тар-тар”           100/30               7,70
	Жульен из птицы с грибами в тарталетке       50                     2,60

	с соусом “Тар-тар”                                                100/30             6,30

	Горячие блюда
	Филе хека, зепеченное с грибами                    165                   15,20
	Форель, запеченная с икорным соусом     130/50/2/14       47,50

	Дуэт белой и красной рыбы на овощной подушке
	с соусом “Голландез”                                  120/150/30/40      32,00
	Форель, запеченная с овощами в фольге       290                  63,00
	и соусом “Тар-тар”                                      150/150/30             14,20
	и микс-салатом                                            200/100/30           28,00
	Куриные ломтики в беконе с рисом
	и овощами                                                     130/120                    16,70
	Филе-миньон из говядины
	с овощами гриль                                          130/130/120           33,00
	Стейк “Шатобриан” с картофелем “Рёшти”
	и перечным соусом                                     150/100/60            33,50
	Стейк из свинины на гриле с перцем

	и шампиньонами                                          150/100/30           28,00
	Медальоны из свинины с картофельными дольками

	“По-техасски”                                         100/50/100/30            26,70
	Буженина из свинины с картофельным пюре
	и перечным соусом                                     150/150/30             21,50


	Гарниры
	Хлебобулочные изделия
	Картофель фри                                                      200                   9,00
	Картофельные дольки                                         200                 10,00
	Картофель, запеченный в сметанном соусе   230                   6,50

	Гарнир цветной                                                     200                   9,00
	Багет                                                                           50                   0,40
	Багет тёмный “Лучёса”                                           50                   0,40
	Окончательный расчёт осуществляется по ценам, действующим на день проведения обслуживания.

	restoran@luchesa.by


