
Брускетта с красной икрой и лимоном             20/10/5/5      7,50
(багет, красная икра, масло сливочное, лимон свежий)

Брускетта с красной рыбой  
и мягким сыром                                                      20/15/10/5   5,40
(багет, лосось сл./сол., сыр творожный “Крем-чиз”, лимон свежий) 
                                      
Канапе с тигровой креветкой и красной икрой        40          8,00
(тостовый хлеб, тигровая креветка, икра красная, мягкий творожный сыр)
 
Тарталетка с тигровой креветкой 
и чёрной икрой                                                  15/10/20/5/5    11,00
(тарталетка песочная, тигровая креветка, икра “Чёрная” имитация, 
сыр творожный “Крем-чиз”, соус сладкий “Свит чили”)

Тигровая креветка в панировке “Панко”
с соусом “Унаги”                                                40/10                    5,30
(тигровая креветка, панировка “Панко”, соус “Унаги”)

“Селёдочка под водочку”                                 100/100/30        17,30
(филе сельди “Матиас”, картофельные дольки жареные, лук маринованный)

БАНКЕТНОЕ МЕНЮБАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Ресторан “ЛУЧЁСА”Ресторан “ЛУЧЁСА”

Рыбные холодные закускиРыбные холодные закуски

Мясные холодные закускиМясные холодные закуски
Язык заливной                                                  100/50                 10,50
(язык говяжий отварной, мясной ланспик, помидор свежий, огурец свежий, соус “Хрен”)

Филе птицы заливное                                     100/50                  6,80
(филе куриное отварное, мясной ланспик, помидор свежий, огурец свежий, соус “Хрен”) 
                                      
Боккончини из салями с сыром “Маасдам”
и ореховым соусом                                          40                          3,00
(салями, сыр “Маасдам”, томат черри, соус “Орехово-кунжутный”)



Рулетики из ветчины с сырным муссом                   50            3,40
(ветчина к/в, сыр полутвёрдый, майонез, яйцо отварное, чеснок)

Профитроль с ветчиной и корнишонами                 50            3,90
(профитроль, полендвица к/в, сыр творожный “Крем-чиз”, корнишоны маринованные) 
                                      
Тарталетка с вяленой куриной грудкой
и творожным сыром                                 15/15/20/5/5             4,80
(тарталетка песочная, филе куриное вяленое, сыр творожный “Крем-чиз”, 
соус сладкий “Свит чили”, маслины)
 
Закуска на шпажке с ветчиной 
и мини моцареллой                                  15/10/20/5/5             9,00
(карбонад к/в, сыр мини моцарелла, маслины, оливки)

Мясная тарелка                                          200/50                      18,00
(ветчина в/к, “Гостинец от бабушки”, бекон, салями, соус “Хрен”, соус “Горчица”)

Овощные холодные закускиОвощные холодные закуски
Рулетик из баклажана с сырным муссом                   50           3,00
(баклажан, сыр полутвёрдый, майонез, яйцо отварное, чеснок)

Закуска на шпажке с томатами “Черри” 
и мини моцареллой                                                        50           6,00
(томаты “Черри”, сыр мини моцарелла, соус “Песто”)

Овощной сет с зеленью                                           210/30         9,40
(томат свежий, огурец свежий, перец свежий, зелень укропа, зелень петрушки, 
маслины, оливки)

Маринованный сет с опятами                                      220       15,90
(томаты “Черри” маринованные, корнишоны маринованные, опята маринованные, 
салат из капусты, маслины, оливки)

Сырные холодные закускиСырные холодные закуски
Сырная шпажка с виноградом                                      35          3,30
(сыр “Маасдам”, сыр “Чеддер”, виноград свежий, соус)

Профитроль с мягким сыром 
и томатами “Черри”                                                         50          3,00         
(профитроль, сыр творожный “Крем-чиз”, зелень укропа, томат “Черри” свежий)



Сырный сет с мёдом и виноградом                   150/90           17,50
(сыр “Чеддер”, сыр “Маасдам”, сыр выдержанный “Пармезан”, сыр “Фета”, 
сыр “Российский, мёд натуральный, виноград, миндаль)

Фирменный стейк-салат “Купалинка” 
со сливочным кремом из хрена                          230                18,60
(мясо говядины жареное, ветчина к/в, томаты свежие, огурцы консервированные,
лук маринованный, соус “Сливочный крем из хрена”)

Салат “Белорусский Париж” с цыплёнком 
и овощами в стиле криспи                                   200                14,00
(филе куриное отварное, шампиньоны маринованные, огурцы маринованные,
лук жареный, морковь жареная, шампиньоны жареные, соус “Тар-тар”)

Салат с корнишонами и соусом “Карбонара”
“По-белорусски”                                                     170                   9,50
(мякоть бедра цыплёнка отварная, ветчина к/в, опята маринованные, 
корнишоны маринованные, сыр полутвёрдый, соус “Карбонара”)

Салат “Цезарь” со слабосолёным лососем       260                24,40
(листья салата, соус “Цезарь”, лосось слабосолёный, 
сыр выдержанный “Белорусский пармезан”, томаты “Черри” свежие, яйцо перепелиное)

Салат “Цезарь” с курицей                                     270                20,00
(листья салата, соус “Цезарь”, филе куриное жареное, 
сыр выдержанный “Белорусский пармезан”, томаты “Черри” свежие, яйцо перепелиное)

Салат “Греческий”                                                  215                 10,00
(листья салата, томат свежий, огурец свежий, перец свежий, лук красный,
сыр “Фета”, маслины, заправка для салата)

Горячие закускиГорячие закуски
Сырные палочки с соусом “Наршараб”          150/30             12,00 
(сыр полутвёрдый, панировка “Панко”, соус “Наршараб”)

Наггетсы куриные с соусом “Тар-тар”           100/30               7,70          
(филе куриное, панировка «Панко», соус «Тар-тар»)

Жульен грибной в тарталетке                          50                      2,00
(тарталетка песочная, шампиньоны жареные, лук жареный, 
соус “Бешамель”, сыр полутвёрдый)

СалатыСалаты



Жульен из птицы с грибами в тарталетке       50                     2,60
(тарталетка песочная, шампиньоны жареные, лук жареный,
мякоть бедра куриная отварная, соус “Бешамель”, сыр полутвёрдый)

Филе белой рыбы в темпурном кляре
с соусом “Тар-тар”                                                100/30             6,30
(филе хека, темпурный кляр, соус “Тар-тар”)

Креветки на шпажке                                            60/20/4         22,00
(креветки тигровые, маслины, оливки, лимон)

Филе “Сказка”                                                        240                  10,00
(филе птицы, шампиньоны, сметана, блинчики)

Горячие блюдаГорячие блюда
Филе хека, зепеченное с грибами                    165                   15,20
(филе хека, шампиньоны, лук)

Форель, запеченная с икорным соусом     130/50/2/14       47,50         
(филе лосося, сметана, икра зернистая, лимон)

Дуэт белой и красной рыбы на овощной подушке
с соусом “Голландез”                                  120/150/30/40      32,00
(филе хека, филе лосося, капуста брюссельская, морковь свежая,
соус “Голландский”, лимон)

Форель, запеченная с овощами в фольге       290                  63,00 
(рыба, томат, лук, шампиньоны, перец сладкий, масло растительное, лимон)

Котлета куриная “Де-воляй” с мятым картофелем
и соусом “Тар-тар”                                      150/150/30             14,20
(филе куриное, масло сливочное, зелень петрушки, чеснок свежий,
панировка “Панко”, картофель отварной молодой, соус “Тар-тар”)

Цыплёнок в миндале с вишнёвой глазурью
и микс-салатом                                            200/100/30           28,00 
(филе куриное в миндале жареное, соус “Вишнёвая глазурь”, 
микс-салат, томаты “Черри”)

Куриные ломтики в беконе с рисом 
и овощами                                                     130/120                    16,70
(куриное филе, бекон с/к, морковь, цукини, перец, рис, соус)



Филе-миньон из говядины 
с овощами гриль                                          130/130/120           33,00
(вырезка говядины, баклажан, цукини, перец, шампиньоны свежие
томаты “Черри”, соус “Демиглас”)

Стейк “Шатобриан” с картофелем “Рёшти”
и перечным соусом                                     150/100/60            33,50
(вырезка говядины жареная, картофель жареный, 
соус “Перечный”, томаты “Черри” свежие)

Стейк из свинины на гриле с перцем
и шампиньонами                                          150/100/30           28,00
(свиная шейка жареная, перец жареный, шампиньоны жареные, 
соус “Орехово-кунжутный”)

Медальоны из свинины с картофельными дольками
“По-техасски”                                         100/50/100/30            26,70
(вырезка свинины, сыр “Моцарелла”, картофельные дольки, 
соус “Горчичный”)

Буженина из свинины с картофельным пюре
и перечным соусом                                     150/150/30             21,50
(свиная шейка запеченная, картофельное пюре, соус “Перечный”)

ГарнирыГарниры
Картофель фри                                                      200                   9,00

Картофельные дольки                                         200                 10,00

Картофель, запеченный в сметанном соусе   230                   6,50

Гарнир цветной                                                     200                   9,00

Хлебобулочные изделияХлебобулочные изделия
Багет                                                                           50                   0,40

Багет тёмный “Лучёса”                                           50                   0,40

Окончательный расчёт осуществляется по ценам, действующим на день проведения обслуживания.

restoran@luchesa.byrestoran@luchesa.by
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